Die Gem/lméyéan ﬂ%duer KésestrafSe

... das ist die gesunde Natur zwischen
Oberstaufen, Scheidegg, Lindau, Wangen
und Isny. Damit reicht die Kdseregion

von den Alpen bis zum Bodensee. Sie
verbindet Sennereien, Direktvermarkter
und Hofladen, Ferienorte, Gasthofe, Hotels,
Pensionen und Ferienwohnungen.

Egal ob auf Schusters Rappen, per Drahtesel oder motorisiert - entlang der
Allgduer KasestraBe ldsst sich das Westallgdu mit seinen saftigen Wiesen
und sanften Higelketten, der alpin aufsteigenden Nagelfluhkette und den
schmucken Dérfern als Genussregion, wie sie im Buche steht, erleben.

Die landschaftliche Schonheit ist unbestritten, doch Essen halt Leib und
Seele zusammen! Deshalb warten die Sennereien entlang der Allgduer
K3sestraBe mit zahlreichen Kdsespezialitdten auf. Ob Allgduer Emmentaler
oder Allgduer Bergkase, ob Schnitt- oder Weichkase, allesamt sind sie nach
handwerklicher, oft jahrhundertealter Tradition hergestellt.

Und das Beste daran: Alle Sennereien haben einen Direktverkauf fiir ihre
K3sespezialitdten - meist sogar an Sonn- und Feiertagen. Vorbeischauen,
probieren, Fragen stellen, eine Flihrung durch die Sennerei mitmachen
oder in der Kaseschule Kése selbst herstellen - die Sennereien der Allgauer
KasestraBe halten Angebote fiir jeden Geschmack bereit. Oft genug werden
die Kdsespezialitaten fir ihre Qualitat pramiert: Medaillen bei der
K3seolympiade, Cheese Award Bio, DLG-Auszeichnungen, Regio-
schmecker Gold- und Silbermedaillen... All das trdgt dazu bei, dass die
Allgduer KasestraBe im Lauf der Jahre zu einer echten Qualitdtsmarke
geworden ist. Weitere Informationen unter www.allgduer-kdsestrasse.de.

T({afu Pausolmfmyeéote der F
ﬂe@ﬁuer KésestrafSe

Per Drahtesel und mit etwas ,Rickenwind”
|asst sich die Allgduer KasestralBe besonders
gut erleben. In der Pauschale ,Aktiv genieBen
- mit dem E-Bike unterwegs auf der Allgauer
KdsestraBe" ist ein Leih-E-Bike fiir drei Tage
gleich inklusive.

Infos und Kontakt: Westallgdu Tourismus e.V.
Tel. 08387 39150 \ info@weiler-tourismus.de
www.westallgaeu.de

/(a"se ersetzt Leinen

Als im 19. Jahrhundert die Leinenproduktion im Allgdu durch die billige
Baumwollproduktion in Amerika zum Erliegen kam, verarmte die Region.
Erst die Entdeckung eines neuen Standbeins, der Kdseherstellung, brachte
den wirtschaftlichen Aufschwung. Aurel Stadler, Kdsehdndler aus Linden-
berg, holte den Schweizer Senner Johannes Althaus. 1821 stellte er in
Weiler den ersten Allgduer Emmentaler her. Carl Hirnbein, KdsegroBhandler
aus Unterwilhams, brachte die belgische Methode der Limburger-Produk-
tion ins Allgau.

Allgduer Emmentaler

Der Allgduer Emmentaler reift ca. drei Monate
im Késekeller. Dort entsteht sein mildes, leicht
stiBes und nussiges Aroma. Seine schénen
groBen Lochern machen ihn unverkennbar.

Fir einen Laib Allgduer Emmentaler von 75 kg
braucht ein Senner rund 1000 kg Milch. Das ist
die Tagesleistung von 70 Kiihen!

Allgauer Bergkise

Im Gegensatz zum Emmentaler sind die Laibe
kleiner, weshalb man den Allgduer Bergkase
auch den ,kleinen Bruder" des Emmentalers
nennt. Sein nussiger Geschmack ist noch
intensiver und wirziger. Alter Bergkase reift
bis zu 2 Jahren.

Neben den beiden traditionellen Sorten bringt die Region ein breit-
gefdchertes Schnitt- und Weichkdsesortiment auf den Markt - selbstver-
standlich alle mit silofreier Milch hergestellt. Frischkase in verschiedenen
Geschmacksvarianten rundet das Produktsortiment der Allgduer Kase-
straBBe ab. Insgesamt werden im Westallgdu fast 100 verschiedene
Kasesorten von bauerlichen Kasern handwerklich erzeugt.

me:ﬂ&[nka"&e

Pro Jahr wird in den Sennereien der Allgduer KésestraBe Milch von rund 2.500
Kiihen zu Bergkdse und Co. verarbeitet. Was aber ist das Besondere daran?
Ganz einfach - die Milchkiihe bekommen ihr Futter von den einzigartigen
Allgduer Wiesen mit ihrer Vielfalt an Krdutern und Grésern - ausschlieBlich
als wiirzig-frisches Weidefutter im Sommer oder sonnengetrocknetes Heu

im Winter. Dieses Futter gibt der Milch und damit dem Heumilchkase einen
einzigartigen und intensiven Geschmack. Apropos einzigartig: nur 3% der in
der EU produzierten Milch ist silofreie Heumilch.

Die Milch unserer ,gliicklichen Kiihe" wird bei den Sennereien angeliefert und
nach Zugabe von natirlichem Lab und Kultur in Kupferkesseln dickgelegt. An-
schlieBend wird der Kdsebruch geschnitten, erwdrmt und aus dem Kessel geholt.

Von der Wiese...
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Auf dem Presstisch wird der Bruch in die entsprechenden Formen gefillt und mit

unterschiedlich hohen Druckstdrken gepresst, sodass sich die Molkereste vom
Bruch trennen kénnen und der Rohkase fest wird.
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Nachdem der Rohkése aus der Form genommen wurde, gelangt er in das Salzbad.
Hier liegt er in einer Salzldsung von ungefahr 20% (entspricht etwa dem Toten
Meer), welche vor allem fiir die Rindenbildung verantwortlich ist.

Im Lager angekommen, wird der Kase jeden dritten Tag mit Salzwasser abgebiirs-
tet (geschmiert). Schnittkése ist nach sechs Wochen reif, Bergkése und Emmenta-
ler nach ca. drei Monaten. Alter Bergkdse wird bis zu 2 Jahre gelagert.

ﬂl(es Kése? Nicht nur!

Die Genussregion Allgduer KdsestraBe ist so vielseitig wie ihr Kase. Bewun-
dern Sie die herrliche Allgéduer Landschaft auf dem ,,Skywalk Allgau* von
oben, genieBen Sie Krduterwanderungen im Rahmen der ,Kraftquelle
Allgau” oder lassen Sie sich von einer kulinarischen Flihrung durch den
Eistobel begeistern.

Die ,Westallgauer Wasserwege" fiihren
Wanderer auf 31 Rundtouren zu rauschen-
den Béchen und tobenden Wasserféllen, zu
idyllischen Weihern und verwunschenen
Mooren. Lohnenswert ist auch ein Ausflug
an den nur wenige Kilometer entfernten
Bodensee. Nach einer Schifffahrt Iasst sich
am Ufer die besondere, fast sudldndische Atmosphare bei einem Glas Wein
ersplren. Diese und weitere Tipps finden Sie auch auf www.westallgaeu.de,
www.ferienregion-allgaeu.de oder www.scheidegg.de.

Ein ganz besonderer Geheimtipp ist
Rupps Késelehrpfad in Eichenberg
(Vorarlberg). Hoch oben auf dem
Pfanderriicken genieBen Sie den Blick
uber den Bodensee und lernen dank 14
Infotafeln alles Wissenswerte ber die
Kase-Herstellung. Ubrigens auch im
Winter. Der ,,Carl-Hirnbein-Weg" zwischen Weitnau und Missen
informiert tUber die Allgauer Wirtschaft- und Sozialgeschichte. Kinder und
Eltern beschéftigen sich auf dem Erlebnisweg auch mit der Frage, wie der
Kdse ins Allgdu kam.

Genu ssreq lon

Auch die kulinarischen Veranstaltun-
gen der Genussregion sind immer einen
Besuch Wert. Ein besonderes Highlight fur
jeden Késeliebhaber ist das Lindenberger
Kase- und Gourmetfest, das jedes Jahr
am letzten Augustwochenende hunderte
Besucher in das beschauliche Stadtchen
lockt. Ein Muss ist aber auch der

Besuch eines traditonellen Viehscheids
im Spdtsommer. Diese und weitere
Termine wie die regelmaBig stattfindende
Fiihrung ,Kas und Kiihe" oder Kasspatzen- |
Kochkurse finden Sie in unserem Ver-
anstaltungskalender auf
www.allgduer-kdsestrasse.de.

Tipp:

Die Allgéuer Kisestrage fiir Gru

GenieBen Sie die Allgauer KasestraBe auf Inrem Betriebsausflug, Ihrer Ver-
einsfahrt oder als Rahmen fiir Ihre Familienfeier - wir bieten lhnen originelle
Ideen dafiir. Wie ware es zum Beispiel mit einer Sennereibesichtigung mit
Kaseverkostung und einer kulinarischen Erlebnisfiihrung durch den Eistobel?
Oder einer Brauereibesichtigung und anschlieBendem ,Selber Kasen" in der
Kdseschule?

Neu im Angebot ist zudem die Verbindung von Sennereibesuch mit Hofflihrung
beim Biomilchzulieferer. Unter dem Motto ,Landlich, I6chrig, lecker - vom Heu
zum K&s" wird ein Tagesprogramm flir Gruppen angeboten, das zeigt, welchen
Beitrag kleine Betriebe ohne Massentierhaltung zur qualitativ hochwertigen
Lebensmittelproduktion und zur Erhaltung der Kulturlandschaft leisten.

Weitere Informationen unter www.allgduer-kasestrasse.de

/(a":eéotso[mfter - Gastyeéer und Ga"sfeo[lliﬁlrer

Unsere Kdsebotschafter sind Experten rund um das Thema Kése und infor-
mieren Sie ausflhrlich Gber Angebote entlang der Allgduer KésestraBe.

Die dazugehdrigen Unterkiinfte sind allesamt klassifizierte Sterne-Betriebe,
in denen Sie eine ,Kasekiste" mit umfangreichem Informationsmaterial
vorfinden. Bei Bedarf wird Ihnen der Kontakt zu speziell ausgebildeten
Gasteflihrern hergestellt, die spannende Geschichten rund um die Kése-
straBBe zu erzahlen wissen. Und bei Gastgebern mit Friihstlicksangebot
kénnen Sie sicher sein, dass regionaler Kdse auf den Tisch kommt.

Unsere ,Kdsebotschafter"-Gastgeber sind in den regionalen
Gastgeberverzeichnissen mit folgendem Logo gekennzeichnet:

Weitere Informationen und eine Auflistung der Kdsebotschafter finden Sie
auf www.allgduer-késestrasse.de. Die ortlichen Tourist-Informationen sind
Ihnen gerne bei der Unterkunftssuche behilflich. Freigemeldete Unterkiinf-
te finden Sie auf www.westallgaeu.de, www.ferienregion-allgaeu.de bzw.
www.scheidegg.de.

Und woher kowmmt die Milch?

Wie gut es den Kiihen im Allgdu geht, das
erleben Sie auf den in der Ubersichtskarte
markierten Bauernhdfen (Adressen s. unten).
Diese sind nicht nur als Kdsebotschafter
zertifiziert, sondern zusatzlich auch Heu-
milchbetrieb oder Erlebnisbauernhof. Ein
Blick in den Stall und tber die Schulter eines
Landwirtes - das ist nicht nur fur Kinder ein
groBes Erlebnis.

Ferienhof Hofer | Familie Hofer | www.hoferferien.de
Altringenberg 104 | 88167 Gestratz

Ferienhof Milz | Familie Milz | www.ferienhof-milz.de
Hinterschweinhof 7 | 88179 Oberreute

Ferienhof Fehr | Familie Fehr | www.ferienhof-fehr.de
Berbruggen 6 | 88167 Stiefenhofen

Ferienhof und Kaseladen ,Beim Marzelli" | Familie Eckart
www.beim-marzelli.de | SteinbiBstr. 32 | 88171 Ellhofen

Radtouren owf der Kisestrafle -
die Genumeﬂéon [er Drahtesel erkunden

Kenner schworen darauf, dass sich die Genussregion Allgduer KéasestraBe
besonders radelnd in ihrer ganzen Schonheit erleben Iasst! Daflir wurden
kurzlich verschiedene Touren entwickelt, die allesamt an mindestens einer
Heumilchsennerei vorbeifiihren, sich thematisch aber voneinander unter-
scheiden. Da kommt garantiert keine Langeweile auf.

Wie wére es zum Beispiel mit der
Radtour ,Kése und Bier", bei der
nicht nur urige Gasthofe, sondern
auch zwei Brauereien direkt am Weg
liegen? Oder ,Kdse und Krauter", wo
ein Besuch des bekannten Krau-
tergartens ,Artemisia” sowie ein
Einkaufserlebnis bei ,aurelia-
Allgduer Naturprodukte" anstehen
und bei einem echten ,Krauterwirt"
geschlemmt werden kann?

T

Alle Radtouren konnen kostenlos auf www.allgduer-késestrasse eingesehen und
ausgedruckt werden - inklusive detaillierter Streckenbeschreibung, Héhenprofil
und Bildern. Auch eine Download-Funktion fiir GPS-Tracks steht dort zur Verfi-
gung.




Die Sennereien an der ﬂ auer /(a"seybwﬁe -
Teil unserer /(u[éurgmw(s aft

Insgesamt 14 Sennereien gehoren zur Allgduer KasestraBe. Meist sind sie
genossenschaftlich organisierte Kleinbetriebe, welche ihre Milch von den
Bauern der Umgebung erhalten. Durch die Produktion und den Verkauf vor
Ort kdnnen die traditionellen Strukturen aufrechterhalten werden.

Sennerei Bremenried eG

Die Sennerei Bremenried stellt ihre Produkte noch nach alter Tradition und
Rezepten in Handarbeit her. Nur frische Rohmilch von Allgduer Kiihen, die
auf saftigen Wiesen grasen, wird verarbeitet.

Kasermeister Simon Ziegler

Bregenzer Str. 96 | 88171 Weiler

Tel. 08387 2658 | info@ sennerei-bremenried.de
www.sennerei-bremenried.de

Offnungszeiten: Mo.-Sa.: 7-12 und 16-19 Uhr;
Sonn-[Feiertage: 7-11.30 und 17.30-19 Uhr

Baldauf Sennerei Gestratz

Mit viel Geschick kommen aromatische Schnittkdse aus den Kupferkesseln
der kleinen Sennerei. Im schmucken Laden kdnnen Sie davon auch gleich
eine Kostprobe mitnehmen.

. T
Kasermeister Sigi Rist
Sennereiweg 3 | 88167 Gestratz
Tel. 08383 559 | info@baldauf-kaese.de
www.baldauf-kaese.de
f)ffnungszeiten: Mo., Mi., Do., Fr,, Sa.: 9-12 Uhr;
Dienstag geschlossen

Dorfkiaserei im Thalkirchdorfer Dorfhaus

Nur bei uns bekommen Sie das weitbekannten Thaler Laible. Und aus
unserem Restaurant haben Sie einen interessanten Blick in die Sennerei -
kiirzer kann der Weg vom Erzeuger auf den Tisch nicht sein.

Kirchdorfer Str. 5 | 87534 Qberstaufen

Tel. 08325 9580 | info@dorfhaus.de
www.dorfhaus.de

Offnungszeiten Dorfladen: Mo -Fr.: 7-17.30 Uhr;
Sonn-/Feiertage: 8-17 Uhr

Baldauf Sennerei Hopfen

Seit Uber 100 Jahren wird hier in Partnerschaft mit dem Hause Gebr. Bal-
dauf Kése produziert. Heute zaubert der Kdsermeister die Kénigsprodukte
aus seinem Kessel - den Baldauf Alpkédse und das Baldauf Alpkasle.

Gasthéuser an der ﬂ@@duer Késestrafe -
Wo aus Kése Sthmankerl werden

Erleben Sie Bayerische und Allgduer Kiiche - mal ganz tradtitionell, mal
modern interpretiert. Und immer gepaart mit einer groen Portion
Gastlichkeit. Unsere Wirte freuen sich auf Sie!

Gasthaus ,,Bayerischer Hof"

Familie Gehring | HauptstraBe 82 | 88161 Lindenberg
Tel. 08381 92550 | info@bayerischer-hof.info
www.bayerischer-hof.info

Braustiible und Hotel ,Zur Post"

Stammhaus der Post Brauerei | Familie Zinth
Fridolin HolzerstraBe 4 | 88171 Weiler im Allgéu
Tel. 08387 1070 | reservierung@postinweiler.de
www.postinweiler.de

Naturlandhaus-Restaurant Krone

Familie Ubelhér | Kirchweg 2 | 88167 Maierhéfen
Tel. 08383 254 | info@naturlandschaft-krone.de
www.nhaturlandhaus-krone.de

Hotel Lindenberger Hof

Familie Grunert | HauptstraBe 50 | 88161 Lindenberg
Tel. 08381 3040 | mail@lindenbergerhof.de
www.lindenbergerhof.de

Mit Kaseschule mit Herrn Georg Griind|

T"[’f"‘ /(ﬁseso[m[e ﬂe«?qau

Schritt fir Schritt die hohe Kunst der Kdserei am kleinen
Kupferkessel erlernen - Werden Sie selbst zum Kaseprofi!
Allgauer Késeschule Thalkirchdorf | Georg Griindl

T 0172 8908738 info@kaeseschule.de | www.kaeseschule.de

Kasermeister Alois Keck

Hopfen 12 | 88167 Stiefenhofen

Tel. 08386 2833 | info@baldauf-kaese.de
www.baldauf-kaese.de

f)ﬁ’nungszeiten: Mo.-Sa.: 8-12 Uhr und
15.30 -18.30 Uhr; So.: 15.30-18.30 Uhr

Sennerei Rutzhofen

13 Milchlieferanten liefern jéhrlich etwa 1,4 Mio. Liter beste Heumilch, die
nach traditionellem Handwerk zu verschiedenen Heumilchkdsesorten sowie
Quark und Butter verarbeitet werden.

Betriebsleiter Bernd Baur

Rutzhofen 7 | 88167 Stiefenhofen

Tel. 08384 580 | info@sennerei-rutzhofen.de
www.sennerei-rutzhofen.de

Offnungszeiten: Mo.-Do.: 7-12 und 17-19 Uhr;
Fr-Sa.: 7-12 und 16-19 Uhr;

Sonn-[Feiertage: 7-9 und 17-19 Uhr

Verkauf Oberstaufen:
Hugo-von-Kénigsegg-Str. 7 | 87534 Oberstaufen| Tel. 08386 9915704
Offnungszeiten: Mo.-Fr.: 9-18 Uhr; Sa.: 8-13 Uhr

Bergkédserei Steibis

Im hauseigenen ,Kasladen" und ,Késstlble" erwartet Sie ein erlesenes
Kase-Sortiment. Bei einer Kaserei-Flihrung gewadhren wir Ihnen gerne
Einblick in die traditionelle Kasekunst (Di.,, 10.30 Uhr). Unsere Spezialititen
werden auch versandt (Bestellformular unter www.berg-kaese.de).

Molkereitechniker Florian Altenried

Im Dorf 12 | 87534 Oberstaufen-Steibis

Tel. 08386 8156 | info@berg-kaese.de
www.berg-kaese.de

Offnungszeiten: Mo.-Do.: 7.30-11.30 Uhr und
16-19 Uhr; Fr.-Sa.: 7.30-11.30 Uhr und 15-19 Uhr;

Sonn- und Feiertags 15-19 Uhr;
2. Nov.-24. Dez.: 7.30-11.30 und 17-19 Uhr

Baldaufs Kds- und Weinkeller

Neben dem Baldauf Kdsesortiment erhalten Sie hier internationale Kise-
sorten aus Kuh-, Schaf- und Ziegenmilch, regionale Spezialitaten, Weine,
Geschenkpakete u.v.m.

GoBholz 5 | 88161 Lindenberg

Tel. 08381 890217 | info@baldauf-kaese.de
www.baldauf-kaese.de

Offnungszeiten: Mo. - Fr.: 8-12.30 und 14.30-
18 Uhr; Sa.: 8-12.30 Uhr

Meckatzer Braustiible
Meckatz 8 | 88178 Heimenkirch

Tel. 08381 1573 | info@meckatzer-braeustueble.de
www.meckatzer-braeustueble.de

Landgasthof Rossle ,,Beim Krauterwirt"
Familie Kulmus | HauptstraBe 14 | 88167 Stiefenhofen
Tel. 08383 92090 | info@roessle.net

www.roessle.net

Hotel-Gasthof ,,Zur Rose"
Familie Kresser | Dorfplatz 7 | 88260 Argenbiihl-Eglofs
Tel. 07566 336 | info@hotel-zur-rose.eu
www.hotel-zur-rose.eu

Kur- und Sporthotel Tannenhof

Familie Langes | Lindenberger Str. 33 | 88171 Weiler
Tel. 08387 1235 | hotel@tannenhof.com
www.tannenhof.com

Thalkirchdorfer Dorfhaus

Imelda Erd | Kirchdorfer StraBe 5 | 87534 Oberstaufen
Tel. 08325 9580 | info@dorfhaus.de
www.dorfhaus.de

Hofgut Ratzenberg -
Hofwirtschaft Café und Biergarten mit Kdseschule
Sedanstr. 55 | 88161 Lindenberg | Tel. 08381 929719

Berghotel Jagerhof

Familie Helmut Aurenz | Hotel und Gastronomie
Jagerhof 1| 88316 Isny

Tel. 07562 770 | info@berghotel-jaegerhof.de
www.berghotel-jaegerhof.de

th)!u ﬂequuer Ké tzen selbst gemacht
Zutaten: 50!

g Mehl, feingesiebt, 4 Eier, 2 TL Salz, etwa 1/4 L Wasser, Salzwas-
ser zum Kochen, 300g Kase (Allgauer Bergkase und Allgduer Emmentaler), 5
Zwiebeln (etwa 250g) in Ringen, 25-50g Butter
Zubereitung: Aus Mehl, Eiern, Salz und Wasser einen nicht zu flissigen Spatz-
leteig bereiten und gut durchschlagen, bis er Blasen wirft, dann kurz stehen
und quellen lassen. Die Zwiebeln in der Butter bei mittlerer Hitze goldbraun
braten. Leicht gesalzenes Wasser zum Kochen bringen und den Teig durch den
Spatzle-Hobel ins Wasser driicken. Sobald die Spatzle an der Wasseroberfldche
schwimmen, mit dem Schaumléffel herausnehmen, in eine ofenfeste Form
geben, dabei nach und nach dazwischen immer schichtweise den geriebenen
Kédse streuen und am Ende etwas Kochwasser iiber die Spatzle geben, sodass sie
nicht trocken werden. Die Form noch kurz in den vorgewarmten Ofen stellen,
damit der Kase leicht schmelzen kann und anschlieBend die Spatzle servieren.

hofwirtschaft@ratzenberg.de | www.hofgut-ratzenberg.de

Baldauf Sennerei Griinenbach

1886 gegriindet, ist Griinenbach heute eine moderne Sennerei. Franz Horn
mischt je nach Saison frische Krduter und Gewdirze in den Bauernkase, der
die Basis der Schnittkédse Spezialitaten der Gebr. Baldauf ist.

Kasermeister Franz Horn

Sennereiweg 2 | 88167 Griinenbach

Tel. 08383 612 | info@baldauf-kaese.de
www.baldauf-kaese.de

f)ffnungszeiten: Mo., Di,, Sa.: 9-12 Uhr; Do., Fr.:
9-12 Uhr und 15.30-18 Uhr; Mittwoch geschlossen

Biokaserei Zurwies Wangen

Wie die Milch von den Bauern, so wird hier der Kase handwerklich und
ohne Zusatzstoffe produziert. Gerne diirfen Sie sich davon tberzeugen und
morgens durch groBe Fenster beim Kasen lber die Schulter schauen.

Kasermeister Anton Holzinger | Zurwies 11

88239 Wangen im Allgéu | Tel. 07522 5581
mail@zurwies.com | www.zurwies.com
f)ffnungszeiten: Mo.-Sa.: 10-12 Uhr und 16-18 Uhr;
Dienstag und Samstag Nachmittag geschlossen

Kaserei Bauhofer

Die Késerei Bauhofer ist ein Familienbetrieb mit groBer Tradition und stellt
bereits seit 1911 erstklassige Allgduer Kdsesorten her. Der Betrieb ist flir seinen
Allgéduer Emmentaler und Allgduer Bergkdse bekannt, die beide aus Heumilch
hergestellt werden. Die Késerei ist Pionier im Bio-Sektor und hat schon im Jahr
1984 den ersten Bioland Hartkése Deutschlands hergestellt. Neu im Sortiment
ist eine absolute Delikatesse, der Allgduer Prinz: ein edler Schnittkdse, der mit
einem feinen Krdutersud behandelt wird und auf der Zunge zergeht.

Kasermeister Martin Bauhofer

Kofeld 4 | 88285 Bodnegg | Tel. 07520 94735-0
kaeserei@bauhofer.net | www.bauhofer.net
Offnungszeiten: Mo.-Do.: 8-12 und 14-18 Uhr;
Fr.: 8-18 Uhr; Sa.: 8-12 Uhr

Hofgut Ratzenberg — Bio-Hofkaserei
In unserer Bio-Hofkéserei praktizieren wir in partnerschaftlicher Zusammenarbeit
mit unseren Késereibetreibern Birgit & Martin Spieler vom Biohof Zwiesele die
hohe Kunst des Kdsemachens - wertvolle Rohstoffe werden mit Herz, Hand &
Verstand in traditioneller Manier zu feinsten Milchprodukten & herzhaften Kase-
spezialitdten veredelt. Die gute Bio-Heumilch fiir die hochwertige Kdseproduktion
liefern dabei jeden Tag frisch die Kiihe der Familie Spieler vom Biohof Zwiesele.
SedanstraBe 55 | 88161 Lindenberg | Tel. 08381 929719 » .r-
info@ratzenberg.de | www.hofgut-ratzenberg.de
Offnungszeiten: Do.-Sa.: 9-19 Uhr; So.: Nov. - Mar.
9-17 Uhr; Apr. - Okt. 9-19 Uhr; Feiertags geschlossen;
24h Selbstbedienung am Automat

So sp/zmec/(t das ﬂe@au -R%f/&maje S}wziw&'fa"fm

Nicht nur der Allgduer Kase erfreut den Gaumen - Wir laden Sie ein, bei
unseren Partnern regionale Schmankerl und Stamperl zu probieren.

= Postbrauerei Weiler und Siebers-Quelle
Sonja Zinth - Ansprechpartnerin flr Fiihrungen
Kasgasse 17 | 88171 Weiler

Tel. 08387 92100 | info@post-brauerei.de
www.post-brauerei.de

Meckatzer Lowenbrau Benedikt Weil3 KG
Meckatz 10 | 88178 Heimenkirch

Tel. 08381 5040 | info@meckatzer.de
www.meckatzer.de

Schéffler Brau

HauptstraBe 17 | 87547 Missen

Tel. 08320 9200 | info@schaeffler-braeu.de
www.schaeffler-braeu.de

Schaubrennerei und Ferienhof Fink

Herbert Fink | Heimen 78 | 88145 Opfenbach
Tel. 08385 1226 | info@schaubrennerei-fink.de
www.schaubrennerei-fink.de

Pedi’s Likorladele

Mockenhof 1 | 88260 Argenbiihl

Tel. 07566) 2465 | info@mockenhof.de
www.mockenhof.de

Dorfsennerei Boserscheidegg

Die Dorfsennerei Boserscheidegg ist eine Genossenschaft von 13 Land-
wirten, deren UrgroBvater sich bereits vor tiber 100 Jahren zusammenge-
schlossen haben. Taglich werden aus ca. 3.500 Litern Milch Bergkase und
Butter, Butterkdse und verschiedenste Krauterkése hergestellt.

Késermeister Helmut Pfanner

Béserscheidegg 12 | 88175 Scheidegg

Tel. 0838183456 | info@kaeserei-boeserscheidegg.de
www.kaeserei-boeserscheidegg.de

Offnungszeiten: Mo.-So.: 7-12 und 16.30-19 Uhr

Kaskiiche Isny

Die Sennerei verarbeitet pro Tag 3.500 Liter Milch von Bioland- und
Demeterbetrieben zu Hart- und Schnittkdsen. Die reine Heu- und Weide-
milch geben Gberwiegend behornte Kiihe. Qualitdt, die man schmeckt.
Probieren Sie Isnyer Ur-Bergkase, Adelegger oder Sternschnuppe.

Molkereitechniker Alexander Diet

Maierhofener Str. 78 | 88316 Isny

Tel. 07562 912700 | post@kaeskueche-isny.de
www.kaeskueche-isny.de

Offnungszeiten: Mo.-Do.: 9-12.30 und
14-18.30 Uhr; Fr.: 9-18.30 Uhr;

Sa.: 9-14 Uhr; So.: 14-18 Uhr

Allgduer Hof-Milch GmbH

Die Allgduer Hof-Milch GmbH ist eine eigenstandige Molkerei im Herzen
des Allgdus und verarbeitet seit 2016 Allgduer Heumilch von ausgewahlten
Landwirten zu hochwertigen Produkten. Eine besondere Wertschatzung der
Landwirte u.a. durch einen konstanten, fairen Milchpreis, Einstehen fiirs
Tierwoh!l und die Unterstiitzung der kleinbduerlichen Landwirtschaft sowie
eine nachhaltige Wertschopfungskette sind die wichtigsten Punkte fir die
Allgguer Hof-Milch. Offnungszeiten der Werksverkaufe unter
www.hof-milch.de

Allgduer Hof-Milch Werksverkauf
Konstanzer 1 | 87534 Qberstaufen
Tel. 08325 9230 | info@hof-milch.de
www.hof-milch.de

ﬁffnungszeiten: Mo.-Sa.: 10-18 Uhr;
Sonn-/Feiertage: 12-18 Uhr

TL{ofh Kése von der ﬂe@&uer /(a"seyf/m{fejuu’eﬁm - ega,e wo
Viele unserer Sennereien haben einen Online-Shop auf ihrer Homepage, tber
den Sie bequem Ihren Lieblingskdse bestellen konnen.

«Kés- und Hofladele" mit eigener Alpsennerei
Familie Rasch | Wolfsried 3 | 88167 Stiefenhofen
Tel. 08386 960235 | info@alpsennerei.de
www.alpsennerei.de

Tannenhof - Hofkaserei und Ferienhof
Fam. Epple | OberschwabenstraBe 16 |
88145 Opfenbach | Tel. 08385 923051
urlaub@tannenhof-allgaeu.de
www.tannenhof-allgaeu.de

Schnaidter Hofkasekiiche Schele

Familie Schele

Schnaidt 1 | 88260 Argenbiihl | Tel. 07566 1292
Unterwegs auf zahlreichen Markten in der Region
www.sche.le.ms

Bergwies-Biokiserei und Alp-Wirtschaft
Butterblume

Stockach 3 | 88167 Maierhéfen

Tel. 08383 2809836 | info@bergwies-biokaeserei.de
www.bergwies-biokaeserei.de

aurelia Allgduer Naturprodukte

Aurelia Nachbaur

Alte SalzstraBe 27 | 88171 Weiler-Simmerberg

Tel. 08387 993741 | info@allgaeuer-naturprodukte.de
www.allgaeuer-naturprodukte.de

Hofgut Ratzenberg - Bio-Hofladen mit
eigener Hofkaserei & Hofmetzgerei
SedanstraBe 55 | 88161 Lindenberg

Tel. 08381 929738 | info@ratzenberg.de
www.hofgut-ratzenberg.de

Baldaufs Késeladen Isny
BergtorstraBe 6 | 88316 Isny
Tel. 07562 9818829
www.baldauf-kaese.de

Ferienclub Maierhofen

Ihre Adresse fiir FAMILIENURLAUB

Stockach 1 | 88167 Maierhéfen

Tel. 08383 92200 | info@ferienclub-maierhoefen.de
www.ferienclub-maierhoefen.de

TLPTD. Werfm Ste einen ﬂ«&c/( hinter die Kulissen

Den Experten beim Brauen, Brennen oder Kdsen diber die Schulter schauen -
unsere beiden Brauereien, die Schaubrennerei Fink, die Bergwies-Biokdserei und
der Heuhof Fink machen es mdglich. Mehr zu den Brauereifiihrungen und Termi-
ne zum Schaubrennen und -kéasen finden Sie auf www.allgduer-kasestrasse.de.

thafu Fﬁhmrgm durch unsere Sennereien -
Wie kowmmen die Licher in den Kése?

Fragen rund um die Kiseherstellung beantworten unsere Kasermeister/
-innen gerne. Einige der Sennereien bieten zu regelmaBigen Terminen
und/oder nach Absprache Fiihrungen an.

RegelmaBige Fiihrungen:

Dienstag

10.30 Uhr: Bergkaserei Steibis

10.30 Uhr: Késkiiche Isny (Juli + August)

17 Uhr: Sennerei Bremenried (nur im Sommer)

Mittwoch

9 Uhr: Boserscheidegg
(nur mit Voranmeldung bei Scheidegg-Tourismus,
Tel. 08381 89555, info@scheidegg.de)

Freitag

10.30 Uhr: Kaskiche Isny

17 Uhr: Baldauf Sennerei Hopfen

Samstag

9 Uhr: Boserscheidegg
(nur mit Voranmeldung bei Scheidegg-Tourismus,
Tel. 08381 89555, info@scheidegg.de)

Schaukdsen: Montag und Freitag (auBer Feiertag), Heuhof Fink

Fiihrungen nach Absprache:

Sennerei Bremenried e.G., Baldauf Sennerei
Hopfen, Sennerei Rutzhofen, Dorfsennerei Bdserscheidegg, Biokaserei
Zurwies Wangen, Bergkaserei Steibis, Kaskiche Isny, Késeschule Allgau,
Kaseschule im Hofgut Ratzenberg, Allgduer Hof-Milch GmbH

UNTERSTUTZER DER KASESTRASSE
Schrift+Bild GmbH

Im Stockach 11 | 88171 Weiler

Tel. 08387 39280-0 | info@schriftundbild.net
www.schriftundbild.net

DER VEREIN ALLGAUER KASESTRASSE E.V.
Der Verein Allgauer KasestraBe e.V. setzt sich seit Jahren fiir die Starkung
der Identitdt und den Erhalt der Kulturlandschaft der Region Westallgau
ein - immer am Leitbild der KdsestraBe ausgerichtet:

.Wir pflegen die Identitdt des Westallgdus mit seiner Beschaulichkeit - und

zwar im Einklang mit der Westallgduer Kulturlandschaft. Wir unterstiitzen
die traditionell arbeitenden Heumilchsennereien des Westallgdus, indem

wir die Direktvermarktung ihrer Milch- und K&seprodukte mit einem sanf-

ten und naturnahen Genuss- und Erholungstourismus verknlpfen. Damit
wenden wir uns sowohl an Gaste als auch an Einheimische.”
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Gefordert durch das Bayerische Staatsministerium fir Erndhrung, Landwirtschaft und Forsten
und den Europdischen Landwirtschaftsfonds fiir die Entwicklung des ldndlichen Raums (ELER)
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